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1 技术描述 

1.1 技术描述 

糖艺/西点制作项目是指设计制作糖艺/西点制作作品的竞赛项

目。 

1.2 能力要求 

参赛选手应具备下列技术能力： 

1 ；正确使用设备、器具 

2 ：有一段时间的实训基础和动手操作能力 

3 ；能够理解命题要求、独立制作出模块要求的产品 

 

1.3 基本知识要求 

参赛选手应掌握的基本知识： 

1 ；有自我安全保护意识 

2 ；有知识储备，能识别原料特性 

3 ；理解食品工艺要求 

2 裁判及监督组 

2.1  裁判组及职责 

裁判组成员负责各项赛务工作。主要包括负责竞赛场地、设备等

的检验；负责竞赛现场的检录、监考工作，包括：核对选手证件；维
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护赛场纪律；控制竞赛时间；记录赛场情况，做好监考记录；纠正选

手违规行为，参与竞赛的抽签工作；负责全过程竞赛的执裁工作和竞

赛成绩的审核、报批、发布。在比赛过程中裁判不得与自己所在单位

的选手对话。 

职责如下： 

（一）裁判长 

1.由项目专家组组长担任，做好与参赛单位的沟通协调，落实比

赛各项技术工作。 

2.带头坚持并维护公平公正原则，遵守保密纪律，不得透露影响

比赛公平公正的信息。 

3.按照选拔赛的要求，做好本项目裁判员的赛前培训。 

4.采取回避、交叉等多种保证公平、公正的措施，组织全体裁判

员做好本项目评判和相关技术工作。 

5.组织本项目开展技术点评。 

（二）裁判员 

1.由专家组成员和各参赛单位选派最多 1 名有一定糖艺西点技

术的专业人员担任。 

2.严格执裁，公平公正，不徇私舞弊。 

3.参加赛前培训，了解掌握比赛各项技术规则、要求。 

4.服从裁判组技术工作安排，认真做好本职工作。 

5.认真参与各项技术工作，对有争议的问题，应提出客观、公正、

合理的意见建议。 

6.坚守岗位，不迟到、早退，严格遵守执裁时间安排，保证执裁

工作正常进行。 
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2.2  监督组及职责 

监督组由各单位领队组成，监督组组长由省人社厅领导担任，监

督比赛全过程。职责是： 

1.审核技术文件。 

2.监督比赛全过程。 

3.接受书面申诉，并作出裁决。 

3 选手条件和要求 

年龄在 1999 年 1月 1日以后出生，具备糖艺西点相关技能，思

想品德优秀，遵守纪律，身心健康的人员。 

4 竞赛项目 

4.1  竞赛项目命题原则 

以第 45 届世界技能大赛糖艺/西点制作项目全国选拔赛项目为

基础，以检验参赛选手的糖艺/西点制作基本功为重点，竞赛项目涵

盖世界技能大赛糖艺/西点制作项目所涉及的 3 个模块，尽可能保留

世界技能大赛的基本技术难度，并缩短竞赛时间，竞赛项目在 2天内

完成。本次选拔赛仅进行实际操作项目比赛。 

4.2  竞赛项目内容 

糖艺/西点制作竞赛项目为个人赛，每个参赛队可选派 1 一 2 名

选手，比赛共分 3 个模块，赛程为 2 天（依据报名人数调整），单人

累计比赛时间 10小时。 
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参赛选手必须是赛前向竞赛单位报名登记过的成员。 

4.2.1 比赛共分 3 个模块 

模块 A：糖艺工艺品造型 

模块 B：慕斯蛋糕 

模块 C：杏仁膏捏塑 

 

模块 A 

糖艺工艺品造型 

高度:60cm-90cm 

创意：新颖、符合主题要求，无复制搬抄痕迹 。 

形态：艺术感强烈，形态协调美观、完整 。 

色彩：协调统一，艺术搭配 质感：体现糖艺质感，晶莹剔透，不

翻砂和发炀 。 

技巧：运用不同创作手法（3种或三种以上的制作技术），按时完

成作品 。 

模块 B 

慕斯蛋糕 

创意：慕斯蛋糕类产品，食材符合潮流、表象艺术精致、搭配合

理，层次均匀，按时完成出品 。 

色彩：协调合理，符合食品卫生要求 。 

口味：味道纯正、层次分明、食材搭配协调 。 

质感：切口整齐、层次分明，蛋糕胚密度和柔韧度合理 。 

模块 C  

杏仁膏捏塑 
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 2 组共四件（每组 2件）。 

重量：60g-80g 

创意：鲜活、生动新颖、符合主题要求，无复制照搬痕迹 。 

形态：艺术感强烈，形态协调美观、完整，不得分体 。 

色彩：协调、统一，艺术搭配 。 

质感：体现杏仁膏质感，接缝细致，不喷胶、喷油。 

技巧：多种技巧和手法综合使用，不使用一次成型模具，按时出

品。 

4.3 竞赛项目配分 

本部分确定了各模块的配分结构，满分为 100 分。 

 

4.4 扣分规定 

比赛过程中使用成品或半成品饰物扣 1-2 分，使用禁止使用的

物品扣 1-5 分，发现裁判在比赛过程中与自己所在单位选手有违规

行为视情节轻重扣 1-5 分，如有口头提示选手的每次扣 1分，如有

动手帮助选手的每次扣 2分。 

比赛结束即封闭赛场，由专家组成员对每个工位进行拍照留

存，专家打分不能对除作品外任何东西进行移动，下午比赛前由专

家组成员对工位进行检查，如发现有违规行为，则该选手下一个比

赛项目得分为零。 

4.5 评分标准 

根据第 45 届世界技能大赛配分要求，结合国家队选拔考核比赛
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时间及模块制定以下评分标准 

 

 

模块号 客观分 主题 色彩 创意 
技术 

口味 小计 

技法 艺术性 

模块 A         

模块 B         

模块 C         

总分        

5 命题方式 

竞赛模块为公开命题，比赛前一个月公布。 

6 成绩评判 

6.1 评判流程 

赛前评判培训 — 现场评判记录 — 交接记录。 

6.2 评判方法 

1 检查材料：裁判组指定 1 名裁判须逐一检查选手所带材料，如

有不符提醒选手，如选手执意要用则作扣分处理。 

2 控制比赛时间：由裁判长宣布比赛开始，裁判组指定现场裁判

分区域负责，每隔 1小时提醒选手，最后五分钟按倒计时每隔 1分钟

提醒。记录每位选手完成每个作品的时间。比赛时间到，选手应停止

制作。 

3 裁判互相监督与自己所属单位选手的违规行为，发现比赛过程
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有交流的先做提醒，第二次提请裁判长作扣分处理。 

4 裁判对每个选手仔细观察制作过程，并做过程记录（可拍照记

录），根据评分细则客观公正进行打分。 

5 每个裁判在每个模块完成后对每个作品根据评分标准进行评分。

具体如下： 

1）每个模块完成后，由裁判员除对自己单位以外的选手作品进

行评分。 

2）裁判员应标记扣分原因。 

3）凡某一个评分细项被判为满分或 0 分的，裁判员应详细陈述

理由，并交由裁判长确认。 

4）如某个领队对发现裁判有舞弊现象，可以要求裁判长召开技

术会议，以投票方式进行表决。如发现裁判有舞弊现象则裁判长有权

停止该裁判的工作。 

5）在评判过程中，裁判长有权抽查评判完成的作品，发现作品

与评判标准结果数据有较大差异时，可要求重新评定。 

6）成绩汇总由主管人社部门工作人员协同进行，对每位选手的

每个作品在去掉一个最高分、去掉一个最低分后计算平均分，并进行

合计汇总。 

7 基础设施 

7.1 场地工作间 

项目 名称 工作区 单位 

数量 

（依据选手人数

确定工位大小） 

场地

工作

选手工作台 180CM*80CM*80CM 不锈钢工作台 张 2 

裁判工作间 在比赛场地旁，不小于 20 平方独立空 间 1 
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间 间、电源 

能满足不少于 10 人开会的会议桌、椅 套 1 

选手休息间 
不小于 20 平方独立空间、包括供选手

休息的桌椅 
间 1 

统计分数工作间 
比赛场地旁，不小于 10 平方、包括桌

椅、电源 
间 1 

食材储藏间 比赛场地内，不小于 10 平方、电源 间 1 

7.2 工位清单 

项目 名称 型号 单位 
数量（每人

份） 

 

隔热手套  副 1 

工作围裙  个 1 

造型作品木板 不小于 40CM*40CM 块 1 

糖艺灯  台 1 

保鲜膜  卷 1 

多功能厨师机  台 1 

烤盘  个 3 

调料盆  个 5 

手持打蛋器  个 1 

蛋抽  个 1 

煮糖锅  个 1 

长柄刮刀  个 1 

刮板  个 1 

汤匙  个 3 

油纸  张 10 

锡纸  卷 1 

蛋糕转台  个 1 

抹刀  个 1 

医用手套  双 3 

7.3 场地公用原料、设备 

项目 名称 工作区 单位 

数量 

（依据选手人数

确定工位大小） 

场地

公用

设备 

操作台 操作台 180CM*80CM*80CM 张 8 

微波炉  台 1 

烤炉  台 1 

速冻柜  台 1 
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喷枪  台 1 

烤盘架子车  个 1 

艾素糖  5kg 1 

铁塔淡奶油  盒 1 

翻糖膏  袋 1kg 

选手自备的设备和工具需赛前申报，获得批准后方可入场 

8 赛场要求 

8.1 赛场面积要求 

1 竞赛场地使用标准工位 5个； 

2 竞赛场地内应设置食材储藏间、工作间、讨论区。 

8.2 赛场基础设施要求 

1 每个工位内应配备一个多用插座，食材储藏间、评委工作间应

各配备 1-2 个多用插座； 

2 赛场配备发令装置、时钟、医务箱、饮用水等； 

3 赛场采光条件良好； 

9 安全要求 

9.1 选手安全防护要求 

1 参赛选手应穿工作服，选择佩戴带乳胶手套。 

2 参赛选手应严格遵守安全操作规程。 

3 参赛选手停止操作时，应拔掉插座上的任何用电设施。 
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9.2 赛事安全要求 

承办单位应设置专门的安全防卫组，负责竞赛期间健康和安全事

务。主要包括检查竞赛场地、与会人员居住地、车辆交通及其周围环

境的安全防卫；制定紧急应对方案；督导竞赛场地用电、用气等相关

安全问题；监督与会人员食品安全与卫生；分析和处理安全突发事件

等工作。在每天结束赛程后要有安全检查程序。赛场须配备相应医疗

人员，并备有相应医务箱。 

10 竞赛流程 

10.1 竞赛安排表 

 

日期 竞赛内容 地点 

7 月 25 日 第一组比赛 武汉市第一商业学校 

 7 月 26 日 第二组比赛 武汉市第一商业学校 

10.2 选手安排表 

 

日期 工作内容 地点 

 7 月 25 日 
7：30～8：00 

领队、教练、选手等与会代表报到、抽签 
武汉市第一商业学校 

7 月 25 日 8：10-16：10   比赛 
武汉市第一商业学校 

 

7 月 26 日 8：00-16：00   比赛 
武汉市第一商业学校 

 

7 月 26 日 
时间待定 

公布成绩 
武汉市第一商业学校 
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10.4 竞赛规则 

1 参赛选手应在竞赛前 25 分钟，凭竞赛抽签单和身份证进入考

场。 

2 参赛选手不得携带除竞赛抽签单、身份证及规定的自带物品以

外的任何物品进入考场。 

3 参赛选手进入考场后，参赛选手应按照抽签单进入指定工位。

熟悉竞赛现场 10 分钟首先检查食材、工具等与清单数量和种类是否

一致，如有不符举手示意，进行补充；如有食材新鲜度不够可以经裁

判组同意进行调换。检查无误后，与裁判共同签字确认，确认后不得

再提出调换任何食材、工具等清单上的物品。 

4 参赛选手应准时参赛，迟到 30 分钟以上时，将按自动弃权处

理，不得入场进行比赛。 

5 参赛选手在竞赛期间休息、饮水、上洗手间，其耗时一律计入

竞赛时间。上洗手间须有裁判陪同。 

6 裁判发出开始竞赛的时间信号后，参赛选手方可进行操作。 

7 参赛选手必须独立完成所有模块，除征得裁判长许可，否则严

禁与其他选手、与会人员和本单位裁判员交流接触。  

8 竞赛期间，参赛选手应爱护赛场设备，不得人为损坏设备。停

止操作时，应拔出电源上的用电设施，如热胶枪。 

9 竞赛期间，参赛选手遇有问题应向裁判举手示意，由裁判负责

处理。 

10 操作完毕，参赛选手应举手示意，由裁判记录完成时间。 

11 裁判发出结束竞赛的时间信号后，参赛选手应立即停止操作，

依次有序地离开赛场。 
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11  开放现场要求 

赛场内除指定的裁判、工作人员外，其他与会人员须经裁判长同

意方可进入赛场。允许进入赛场的人员，应遵守赛场规则，不得与选

手交谈，不得妨碍、干扰选手竞赛。允许进入赛场的人员，不得在场

内吸烟。 

12  绿色环保 

赛场严格遵守我国环境保护法。赛场所有废弃物应有效分类并处

理，尽可能地回收利用。 

 

 

 


